WIR SUCHEN GINNIES!

Yorck Berlin | Vollzeit (m|w|d)

WIR BIETEN DIR

- Urlaubsgeld, Weihnachtsgeld

- Firmen-Hardware (Handy, Laptop)

- eine verantwortungsvolle Position & ein innovatives Team, dass sich auf Dein Talent freut

- sei von Anfang an dabei und gestalte Deine Abteilung selbst mit vielfaltige Entwicklungsmdoglichkeiten
in einem expandierenden Unternehmen

- flache Hierarchien und kurze Entscheidungswege

- Karrieremoglichkeiten innerhalb des Unternehmens & individuelle Férderung Deiner Starken durch
zeitnahes Feedback und Weiterbildungen

- Mitarbeiterevents und Rabatte in unseren Hotels (auch fiir Family & Friends)

DEINE AUFGABEN

- Vor-, bzw. Zubereiten und Anrichten samtlicher Speiseangebote fiir Friihstiicksbuffets und Etagenfrih-
stiicke gemaf Maritim-Standards

- Aufbau, Uberwachung und Auffiillung des Friihstiicksbuffets

- effiziente Verarbeitung und Verwertung der anvertrauten Waren

- Verantwortung fiir alle ausgegebenen Lebensmittel und Speisen

- Planung und Organisation der Arbeit im Zustandigkeitsbereich

- Mitverantwortung fir den optimalen Einkauf von Waren und deren Lagerung

- Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften im Zustandigkeitsbereich (HACCP-Verordnung,
Umweltschutz)

- kreatives Arbeiten in einem motivierten Team

DEIN PROFIL

- abgeschlossene Ausbildung zum Koch | Kéchin wiinschenswert
- Sozialkompetenz und Teamfahigkeit

- gute Fachkenntnisse, gute Organisations- und Planungsfahigkeit
- Verantwortungsbewusstsein, Entscheidungsfahigkeit

- Flexibilitat & Belastbarkeit

- Quereinstieg moglich

Sende bitte Deine aussagekraftige Bewerbung, inklusive Deiner Gehaltsvorstellung und Deinem friihesten
Einstiegstermin, als PDF an unsere Personalabteilung: bewerbungen@ginn-hotels.com

WIR FEUEN UNS AUF DEINE BEWERBUNG. LET S BEGINN!
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