
SOUS CHEF  

Hamburg | Vollzeit (m|w|d)

WIR FEUEN UNS AUF DEINE BEWERBUNG. LET´S BEGINN!

WIR BIETEN DIR
- diverse Benefits und Hotelvergünstigungen, auch für Family & Friends
- eine verantwortungsvolle Position & ein junges Team, dass sich auf Dein Talent freut  
- vielfältige Entwicklungsmöglichkeiten in einem expandierenden Unternehmen 
- flache Hierarchien und schnelle Entscheidungswege 
- Karrieremöglichkeiten innerhalb des Unternehmens & individuelle Förderung deiner Stärken durch 
   zeitnahes Feedback und Weiterbildungen

DEINE AUFGABEN
- Menüplanung und -vorbereitung | - Überwachung der Küchenabläufe  
- Unterstützung bei der Erstellung und Anpassung von Menüs in enger Abstimmung mit den 
  Veranstaltungsplanern 
- Vorbereitung und Durchführung der Speisenproduktion für Bankette und Großveranstaltungen
- Koordination der Vorbereitungen in der Küche, insbesondere für große Veranstaltungen  
- Sicherstellen, dass alle Hygienevorschriften stets eingehalten werden  
- Mitarbeiterführung | - Anleitung und Schulung des Bankett-Küchenteams
- Aufgabenverteilung im Team, um einen reibungslosen Ablauf zu gewährleisten
- Qualitätskontrolle | - Budget- und Kostenkontrolle
- ständige Überprüfung der Qualität und Präsentation der Speisen, um den hohen Standard zu sichern
- Unterstützung bei der Kostenüberwachung, um das Bankettbudget einzuhalten und wirtschaftlich zu 
  arbeiten

DEIN PROFIL
- abgeschlossene Berufsausbildung als Koch | Köchin und mehrjährige Berufserfahrung, idealerweise im 
  Event- oder Bankettbereich  
- Führungserfahrung und die Fähigkeit, ein Team zu motivieren und anzuleiten   
- ein hohes Maß an Organisationsgeschick und Stressresistenz 
- Kreativität in der Menügestaltung und ein Auge für Details    
- ausgeprägtes Verständnis für betriebswirtschaftliche Abläufe und Kostenkontrolle
- Freude und Spaß am Verkauf und dem Umgang mit Menschen  

WIR SUCHEN GINNIES!

Sende bitte Deine aussagekräftige Bewerbung, inklusive Deiner Gehaltsvorstellung und Deinem frühesten  
Einstiegstermin, als PDF an unsere Personalabteilung: bewerbungen@ginn-hotels.com

GINN Hotel Hamburg Elbspeicher
Große Elbstraße 39 | 22767 Hamburg
www.ginn-hotels.com ginn.hotels


