WIR BIETEN DIR

- diverse Benefits und Hotelverglinstigungen, auch fir Family & Friends

- eine faire und gute Bezahlung | Urlaubsgeld | geregelte Arbeitszeiten

- eine verantwortungsvolle Position & ein junges Team, dass sich auf Dein Talent freut

- vielfaltige Entwicklungsmoglichkeiten in einem expandierenden Unternehmen

- flache Hierarchien und schnelle Entscheidungswege

- Karrieremoglichkeiten innerhalb des Unternehmens & individuelle Férderung deiner Starken durch zeit-
nahes Feedback und Weiterbildungen

- gesunde Personalverpflegung inkl. Getrdnken | kostenfreier Mitarbeiterparkplatz

DEINE AUFGABEN

- Kontrolle der Taglich Lebensmittel auf einwandfreien Zustand

- Kontrolle des Frihstlicksbuffet | Kontrolle der Sauberkeit in der Kiiche

- Uberwachung der Qualitét der Speisen | - Herstellung des taglichen Misen place
- Vertretung des Chef de Partie bei seiner Abwesenheit

- wahrend des Mittags- und Abendgeschafts den Chefs de Partie assistieren
- Fleisch und Fisch nach Rezept portionieren

- Ausgabe von Meniis und Buffets im Bankettbereich

- Kontrolle der gelieferten Waren auf Qualitat und Quantitat

- kostenbewusstes Handeln im Umgang mit Lebensmitteln

- Beaufsichtigung der Auszubildenden bei der Zubereitung von Speisen

- den Arbeitsplatzes zu jeder Zeit sauber du ordentlich halten

DEIN PROFIL

- Erfahrung in der Kiiche sind von Vorteil

- Freude an der Arbeit mit frischen und gesunden Lebensmitteln

- Quereinsteiger bzw. ungelernte Kollegen sind Willkommen

- Du bist eine offene und kommunikative Personlichkeit

- hervorragende Umgangsformen und souverdnes Auftreten zeichnen Dich aus
- Du bist zuverlassig, motiviert und ein Teamplayer

Sende bitte Deine aussagekraftige Bewerbung, inklusive Deiner Gehaltsvorstellung und Deinem friihesten
Einstiegstermin, als PDF an unsere Personalabteilung: bewerbungen@ginn-hotels.com

WIR FEUEN UNS AUF DEINE BEWERBUNG. LET"S BE

GINN Hotel Berlin-Potsdam
Warthestrafde 20 | 14513 Teltow ‘
www.ginn-hotels.com €3 © ginn.hotels



