AUSBILDUNG KOCH | KOCHIN

WIR BIETEN DIR

- eine praxisorientierte und abwechslungsreiche Ausbildung nach dem Rahmenplan der IHK oder dem
Studienplan Deiner Hochschule

- Fertigkeiten und Kenntnisse als Grundstein Deiner Karriere

- lerne von den ,Profis”

- Mitgestaltung der Mitarbeiterfeier

DEINE AUFGABEN

- Erlernen von Vor-, bzw. Zubereiten und Anrichten samtlicher Speiseangebote

- effiziente Verarbeitung und Verwertung der anvertrauten Waren

- Verantwortung fir alle ausgegebenen Lebensmittel und Speisen

- Planung und Organisation der Arbeit im Zustandigkeitsbereich

- Mitverantwortung fir den optimalen Einkauf von Waren und deren Lagerung

- Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften im Zustandigkeitsbereich (HACCP-Verordnung, Umweltschutz)

DEIN PROFIL

- abgeschlossene Schulausbildung

- Praktika in der Hotellerie oder Gastronomie von Vorteil

- gute Kenntnisse in MS Office

- Kenntnisse in Deutsch und Englisch

- Zuverlassigkeit und Flexibilitat, Loyalitat und eine freundliches und gepflegtes Erscheinungsbild

Sende bitte Deine aussagekraftige Bewerbung, inklusive Deiner Gehaltsvorstellung und Deinem friihesten
Einstiegstermin, als PDF an unsere Personalabteilung: bewerbungen@ginn-hotels.com

WIR FEUEN UNS AUF DEINE BEWERBUNG. LET"S BE
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