
LET‘S BEGINN!

(m | w | d) in Vollzeit

Sende bitte Deine aussagekräftige Bewerbung, inklusive Deiner Gehaltsvorstellung und Deinem frühesten 
Einstiegstermin, als PDF per E-Mail an Melinda Kolibal: melinda.kolibal@ginn-hotels.com

WIR FREUEN UNS AUF DEINE BEWERBUNG. LET‘S BEGINN!

ginn.hotelsginn.hotelswww.ginn-hotels.comGINN Hotels | GINN City & Lounge | GINN Apartments | Tel. +49 30 34 34 73 126

WIR BIETEN DIR

DEINE AUFGABEN

DEIN PROFIL

GINN Hotel Hamburg Elbspeicher

- Urlaubsgeld
- diverse Benefits und Hotelvergünstigungen, auch
für Family & Friends
- eine verantwortungsvolle Position & ein junges
Team, dass sich auf Dein Talent freut
- vielfältige Entwicklungsmöglichkeiten in einem expandierenden
Unternehmen
- flache Hierarchien und schnelle Entscheidungswege
- Karrieremöglichkeiten innerhalb der Unternehmens & individuelle
Förderung Deiner Stärken durch zeitnahes Feedback und
Weiterbildungen

- Du planst und organisierst Bankettveranstaltungen, wie z.B.
Tagungen und Ausstellungen
- Du unterstützt beim auf- und abbauen von Veranstaltungen aller
Art und bereitest den Bankettbereich vor, in dem das Mise en Place
vorbereitet wird
- Du berätst unsere internationalen Gäste und servierst Speisen
und Getränke
- Du prüfst stets den Arbeits- und Bankettbereich auf Sauberkeit
mit Einhaltung unserer Hygienestandards

- Idealerweise hast du eine abgeschlossene Ausbildung im Hotel-
oder Restaurantfach
- Selbstständiges Arbeiten und eine organisierte Arbeitsweise
fallen dir leicht
- Du bringst gute Sprach- und Schriftkenntnisse in Deutscher und
Englischer Sprache mit

BANKETTSERVICEMITARBEITER


